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« Opakowanie napoju zawiera 500 ml koktajlu proteinowego
gotowego do spozycia.

» Podstawowe sktadniki: czerstwy chleb, izolat biatka
serwatkowego, odtluszczone mleko, naturalne aromaty (wanilia,
czekolada, truskawka), blonnik, witaminy, stodzik naturalny

* W odrdznieniu od innych produktow w roli gtbwnego sktadnika
wykorzystano czerstwy chleb, w celu zminimalizowania
marnowania zywnosci. Dzi¢ki procesowi przetwarzania czerstwy
chleb jest przetwarzany w pozywny napoj.

C & e "

i Funded by the § EITHEI 2

EIt Food - European Union :“%In!litla‘tme:
4%




InterHEI %

HEI Initiative

BreadProtein Shake

Produkt jest przeznaczony dla oséb aktywnych fizycznie,
sportowcow oraz wszystkich, ktorzy chca zwiekszyc¢ 1los¢
spozytego biatka w ich diecie.

Shake jest Swietng przekaska po treningu lub dodatkiem do
positku.

Grupa docelowa to oczywiscie innymi sportowcy, osoby na diecie
wysokobiatkowej, jak 1 rowniez wegetarianie, ktorzy poszukujg
zamiennikow biatka w swojej diecie

Produkt najlepiej przechowywac¢ w suchym oraz chtodnym
miejscu, a po otwarciu spozy¢ w ciggu 48h. Nie nalezy go
zamrazac, a przed uzyciem zalecane jest schtodzenie oraz
wstrzasniecie, gdyz wtedy smakuje najlepie;.
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» BreadCycle to aplikacja mobilna i webowa, ktora integruje piekarnie, sklepy
spozywcze oraz firmy zajmujace si¢ recyklingiem zywnosci. Aplikacja umozliwia
tatwa wymiang nadwyzek piekarniczych. BreadCycle oferuje funkcje Sledzenia,
raportowania i analizy przeptywu zywnosci, a takze zapewnia mozliwos¢
tworzenia partnerstw miedzy uczestnikami rynku.

Odroznienie od istniejacych produktow:

» Unikalne polaczenie: BreadCycle nie tylko laczy piekarnie i sklepy spozywcze z
firmami recyklingowymi, ale takze umozliwia sledzenie calego cyklu zycia
nadwyzek zywnosci.

» Ekosystem partnerski: Tworzenie i zarzadzanie partnerstvami w ramach
aplikacji, z mozliwos$cig negocjacji warunkoéw 1 zarzadzania umowami.
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* Przeznaczenie: BreadCycle jest przeznaczony do zarzadzania nadwyzkami
piekarniczymi i inng zywnos$cig, umozliwiajac ich efektywny recykling oraz
redystrybucj¢. Aplikacja ma na celu redukcj¢ marnotrawstwa zywnosci,
wspieranie zrGwnowazonego rozwoju oraz optymalizacje tancuchow dostaw w
sektorze spozywczym.

Grupa docelowa:

« Piekarnie: Mate, $rednie i duze piekarnie, ktore chca efektywnie zarzadzad
swoimi nadwyzkami.

* Sklepy spozywcze: Sklepy detaliczne oraz supermarkety szukajace partnerow do
recyklingu zywnosci.

« Firmy recyklingowe: Firmy specjalizujace si¢ w przetwarzaniu nadwyzek
zywnosci na nowe produkty, takie jak kompost, pasze dla zwierzat, czy nowe
produkty spozywcze.

» Organizacje charytatywne: Organizacje zajmujace si¢ redystrybucja zywnoSci
do potrzebujacych.
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Instrukcja przechowywania/uzytkowania:

* Rejestracjai logowanie: Uzytkownicy rejestruja si¢ na platformie BreadCycle i
tworzg profile swoich firm.

* Dodawanie nadwyzek: Pickarnie i sklepy spozywcze dodajg informacje o
dostepnych nadwyzkach zywnosci, podajac szczegoty dotyczace ilosci, stanu i
daty przydatnosci.

* Laczenie z partnerami: Aplikacja automatycznie tgczy nadwyzki z
odpowiednimi firmami recyklingowymi lub organizacjami charytatywnymi, ktore
moga odebra¢ Zywnosc.

« Sledzenie i raportowanie: Uzytkownicy moga $ledzi¢ status swoich nadwyzek
oraz generowac raporty dotyczace ilosci przekazanej zywnosci 1 jej przetwarzania.

* Analityka i optymalizacja: Aplikacja dostarcza narzedzi analitycznych do
monitorowania 1 optymalizacji procesOw zarzgdzania nadwyzkami zywnosci.

» Zarzadzanie partnerstwami: Uzytkownicy moga zarzadza¢ swoimi
partnerstwami, negocjowa¢ warunki oraz zarzadza¢ umowami bezposrednio w

aplikacji.
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« EcoPot Maker to urzadzenie do przeksztatcania czerstwego chleba w
biodegradowalne doniczki to innowacyjny system, ktory przerabia resztki
pieczywa na ekologiczne pojemniki do sadzenia roslin.

Grupa docelowa:

» Ogrodnicy

* Rolnicy prowadzacy male i srednie gospodarstwa

» Szkoly 1 instytucje edukacyjne promujace zrownowazony rozwoj
* Firmy produkujace artykuly ogrodnicze

* Organizacje zajmujace si¢ recyklingiem i zarzgdzaniem odpadami

Przeznaczenie

Glownym celem urzadzenia jest recykling odpadoéw spozywczych, zmniejszenie
marnotrawstwa zywnos$ci oraz promocja ekologicznego ogrodnictwa poprzez
produkcje biodegradowalnych doniczek, ktore mogg by¢ bezpiecznie zasadzane w
ziemi.
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1. Rozdrabnianie i mieszanie

Pierwszym etapem jest rozdrabnianie czerstwego chleba na drobne kawaltki. W tym
celu urzadzenie jest wyposazone w mechanizm rozdrabniajacy, podobny do
miynka Iub blendera, ktéry przeksztatca chleb w drobne okruchy. Nastepnie, do
okruchow chleba dodaje si¢ wodg¢ oraz naturalne lepiszcze, takie jak skrobia
ziemniaczana lub maka, aby uzyska¢ jednolita mase.

2. Formowanie

Uzyskana masa jest nastepnie przenoszona do sekcji formowania. W tej czesci
urzadzenia znajdujg si¢ formy o ksztalcie doniczek. Masa chlebowa jest wttaczana
do form pod odpowiednim ci§nieniem, co pozwala na uzyskanie ksztattu doniczki.
Formowanie moze odbywac si¢ przy uzyciu prasy hydraulicznej lub
pneumatycznej.

3. Suszenie

Po uformowaniu, doniczki z masy chlebowej sg przenoszone do komory suszenia.
Komora ta moze by¢ wyposazona w system wentylacyjny 1 grzewczy, ktory
umozliwia rownomierne 1 efektywne suszenie. Suszenie odbywa si¢ w

Suporai pomo, kontrolowanej temperaturze, aby unikng¢ przegrzania i zniszczenia struktury
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4. Obrobka koncowa

Po wysuszeniu, doniczki mogg przechodzi¢ przez dodatkowy etap obrobki koncowe;,
ktory moze obeymowac szlifowanie krawedzi, testowanie wytrzymatosci oraz
ewentualne nanoszenie biodegradowalnych powtok ochronnych, ktore zwigkszaja
trwalos¢ doniczek w kontakcie z woda, ale jednoczesnie nie hamujg
ich biodegradacji w glebie.

5. Pakowanie

Gotowe doniczki sg pakowane 1 przygotowywane do transportu. Pakowanie réwniez
powinno by¢ ekologiczne, np. przy uzyciu materiatow biodegradowalnych lub
nadajacych si¢ do recyklingu.

Odroznienie od innych produktow :

* Innowacyjnie wykorzystuje czerstwy chleb jako surowiec do produkcji doniczek,
co redukuje marnowanie zywnosci w przeciwnosci do innych firm ktére do
produkcji doniczek uzywaja takich surowcéw jak torf, papier, widkno kokosowe.

* Produkuje doniczki w petni biodegradowalne, ktére moga by¢ bezpiecznie
zasadzane w ziemi wraz z ros$ling, wzbogacajac glebe, inne produkty nie zawsze sg
w petfni biodegradowalne i mogg zawierac syntetyczne materiaty lub chemikalia
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