





Produkt 1 - Breadie Smoothie
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Krotki opis

Breadie Smoothie to innowacyjny produkt o pojemnosci 250 ml, dostepny w
ekologicznych, biodegradowalnych butelkach. Gtéwne sktadniki to czerstwy chleb,
jogurt naturalny, midd, banan, oraz cynamon. Produkt jest wzbogacony o btonnik
i witaminy, co czyni go zdrowym i pozywnym wyborem na sniadanie lub
przekaske.

Odrdznienie od istniejacych produktéow

Breadie Smoothie wyrdznia sie na rynku dzieki wykorzystaniu czerstwego chleba, co
nie tylko nadaje mu unikalny smak, ale takze wpisuje sie w idee zero waste,
pomagajac zmniejszy¢ marnowanie zywnosci. Wiekszos¢ smoothie bazuje na
Swiezych owocach i warzywach, podczas gdy Breadie Smoothie oferuje
niecodzienne potaczenie sktadnikdéw, ktore nadaje mu niepowtarzalng
konsystencje i smak.

Przeznaczenie

Breadie Smoothie jest idealnym rozwigzaniem na szybkie sniadanie, zdrowg
przekaske w ciggu dnia, lub energetyczne dotadowanie przed lub po treningu.
Produkt jest fatwy do zabrania ze sobg do pracy, szkoty, czy na wycieczke.
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Produkt 1 - Breadie Smoothie
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Grupa docelowa

Naszymi gtownymi odbiorcami sg osoby dbajgce o zdrowy styl zycia,
poszukujgce nowych i oryginalnych smakdéw oraz rozwigzania zgodnego z ideg
zero waste. Breadie Smoothie zaspokoi potrzeby zarowno dzieci, mtodziezy,
dorostych, jak i senioréw.

Instrukcja przechowywania/uzytkowania

Przechowywaé w lodéwce w temperaturze od 2°C do 8°C. Przed uzyciem
dobrze wstrzgsngac€. Spozy¢ w ciggu 24 godzin od otwarcia. Unikaé
bezposredniego nastonecznienia oraz zamrazania produktu.
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Produkt 2- Kwas chlebowy ,,Rustic
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Kvas”

duk : o . g
Nazwa proclktu Rustic Kvas to orzezwiajacy napdj fermentowany, dostepny w roznych smakach,

Krotki opis (wielkosg,

opakowanie,  podstawowe takich jak wisniowy, malinowy, mango - lawenda. Napgj jest sprzedawany w
sktadniki itp.) butelkach o pojemnosci 500 mli 1 litra, wykonanych z ekologicznego szkta.
Odréznienie od istniejacych Podstawowe sktadniki to: stary chleb, woda, cukier, drozdze oraz naturalne
produktow aromaty owocowe.

Przeznaczenie

Grupa docelowa Odroznienie od istniejgcych produktow

Instrukcja

przechowywania/uzytkowania Obecnie na rynku oferta kwasdw chlebowych nie jest za bardzo bogata. Mozna je
Pytania zakupi€ w niewielu sklepach i wystepuja w niewielkigj liczbie smakow- zwyczajny,

Sliwkowy i wiSniowy. Rustic Kvas nie tylko ma unikalny smak, ale wystepuje takze
ciekawe potgczenia smakowe, np. jezynowy, limonka-malina, mango-lawenda i
wiele innych. Dodatkowo wpisuje sie w idee zero waste, poniewaz jest
produkowany z pieczywa, ktore mogtoby sie zmarnowac.

Przeznaczenie:

Napoj idealnie nadaje sie do spozycia jako zdrowa alternatywa dla gazowanych

napojow stodzonych. Moze byc spozywany samodzielnie jako orzezwiajgcy napoj

lub jako dodatek do positkow. Kwas chlebowy doskonale nawadnia organizm,
Sspaneaiy oo, gasi pragnienie w upalne dni a do tego przyspiesza przemiane materii.
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Grupa docelowa

Produkt skierowany jest do osob cenigcych zdrowy styl zycia, dbajacych o
Srodowisko oraz poszukujgcych nowych smakow. Naszymi klientami sa zarowno
mtodziez, jak i dorosli, zainteresowani ekologicznymi i innowacyjnymi produktami
Spozywczymi.

Instrukcja przechowywania/uzytkowania

Przechowywac w suchym, chtodnym i zacienionym miejscu w temperaturze od
0'C do 25'C. Chronic przed bezpoSrednim dziataniem promieni stonecznych.

Po otwarciu produkt przechowywac w temperaturze od 0'C do 6'C nie dtuzej niz
24 godziny.

Najlepiej spozywac schtodzony.
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Ptatki Chlebowe Renesans
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Krotki opis

Ptatki Chlebowe Renesans to innowacyjne, chrupiace ptatki Sniadaniowe
stworzone z przetworzonego starego chleba. Produkt jest dostepny w
opakowaniach 300g. Kazde opakowanie zawiera mieszanke ptatkow
wzbogaconych o suszone owoce, orzechy i nasiona. Ptatki sg naturalnie bogate w
btonnik i biatko, nie zawierajg sztucznych barwnikow ani konserwantow.

Odroznienie od istniejacych produktow

Zrownowazona produkcja: Wykorzystanie przetworzonego starego chleba
redukuje marnowanie zywnosci i wspiera zrdwnowazony rozwa.

Bogactwo sktadnikow odzywczych: Ptatki sg wzbogacone o suszone owoce,
orzechy i nasiona, co czyni je zdrowszg alternatywa dla tradycyjnych ptatkow
Sniadaniowych.

Przeznaczenie

Ptatki Chlebowe Renesans idealnie nadajg sie na zdrowe Sniadanie lub lekka
przekaske. Mozna je spozywac z mlekiem, jogurtem, kefirem lub samodzielnie
jako chrupiaca przekaske. Doskonale sprawdzajg sie rowniez jako dodatek do
musli lub jako posypka do satatek i deserow.
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Ptatki Chlebowe Renesans
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Grupa docelowa

Produkt skierowany jest do:

Os6b dbajacych o zdrowa diete i styl zycia.

Rodzin z dzieCmi poszukujgcych pozywnych i zdrowych Sniadan.
Mitosnikdw ekologii i zrownowazonego rozwoju.

0so6b aktywnych fizycznie, potrzebujgcych zdrowych przekasek.
Wegetarian i wegan szukajgcych nowych, zdrowych produktow.
Instrukcja przechowywania/uzytkowania

Przechowywac w suchym i chtodnym miejscu. Po otwarciu przechowywac w
szczelnie zamknietym pojemniku, aby zachowac chrupkoSc i Swiezosc.

Spozywac bezposrednio lub z dodatkiem mleka, jogurtu badz kefiru. Mozna
rowniez dodac do musli, satatek lub deserow jako chrupiacy element.
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HEI Initiative

# InterHEI
# creativity

nary HEI Entrepreneurship Fostering Program
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